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Patisserie




Patisserie blche

Bliche voor 4 en 6 pers. (€ 15 - €22)

Lion karamel (foto) chocolade - karamel - profiterol - baileys créme

Vietnam biscuit - chocolademousse (origine Vietnam) -
pana cotta citrus

Café de luxe biscuit - koffiemousse - créme brilee speculaas -
koffieglacage

Blche voor 4, 6 & 8 pers. (€ 14 - €21 - € 28)

Slagroom biscuit vanille - slagroom - biscuit -
bosvruchten - chocolade

Vanille boterroom biscuit vanille - biscuit - vanille boterroom
Mokka boterroom biscuit vanille - biscuit - mokka boterroom
ljs buches

Blche voor 4 en 6 pers. (€ 15 - € 22,5)
Vanille ijs - praliné ijs
Vanille ijs - mokkaijs

Vanilleijs



Patisserie




Patisserie taarten

Taarten voor 4 en 6 pers. (€ 12 - €18)

Samba

Frambuesa
Café karamel

Charlotte bosvruchten

Appel - amaretto

Slagroom taart

Gebakjes

- Kerststronkje room
- Javanais

- Glaasje samba

- Glaasje profiterol
- Glaasje forest

- Appel - amaretto gebakje

melkchocolade mousse - biscuit -
fondantchocolademousse - ganache

amandelbiscuit - frambozenmousse - glacage
amandelbiscuit - koffiemousse - karamelglacage

lepelbiscuit - rode vruchtenmousse - biscuit -
bosvruchten

appelgebak - amaretto room

biscuit - slagroom - chocolade - vers fruit

- Kerststronkje boterroom

- Miserable

- Glaasje passie -of frambozenmousse
- Tiramisu

- Créme brilee speculaas

- San Juan



Mini’s




Patisserie & koffie

Mini gebakjes

Drooggebak eclair - rijsttaartje - carré confituur - frangipanne
Boterroom javanais - misserable

Fruit framboos - fruit - bosvruchten

Mousses chocolademousse - fruitmousse - forét noir -

speculaas - tiramisu

Koffie versnaperingen

Pralines : 250g en 500g
Macarons: framboos - chocolade - passievrucht - speculaas - forét noir
Koekjes assortiment boterkoekjes - bokkenpootjes - dessertkoekjes

Chocolade kogeltruffels - orangetten - likeurpralines



Brood




Hartig & brood

Oven hapjes

- Kaasvulling - Garnaalvulling
- Mini worstenbroodje - Mini pizza
- Mini hamburgert - Mini pitta

Brood suggesties

- Kerststol - Notenbrood

- Cilinder noten vruchten - Stokbrood wit - grof - multi

- Half stokbroodje tradition - Zuurdesembrood spelt

- Desembrood pompoen - Desembrood vruchten & granen

Luxe broodjes

- Muesli - Noten -en vruchtenbollen
- Pompoenbroodje - Waldkorn deluxe

- Italiaans kruiden broodje - Black & white broodje

- Kampioentje - Volkoren broodje

Mini broodjes

- Mini notenbroodje - Mini vruchtenbroodje
- Mini curry broodje - Mini thijm broodje

- Mini pistolet mix - Mini rustic broodje



Macarons




Openingsuren

Openingsuren kerst & nieuwjaarsperiode

(Om alles viot te laten verlopen vragen we u tijdig te bestellen)

24 december 12.00u - 17.00u
(enkel op bestelling, koffiebar open)

25 december 08.00u - 12.00u
(enkel open op bestelling, koffiebar open)

26 & 27 december 07.00u - 16.00u

31 december 07.00u - 16u30
(patisserie op bestelling, koffiebar open met beperkte kaart)

1 Januari gesloten

2 & 3 Januari 07.00u - 16.00u
4 & 5 Januari gesloten
11 Januari verloren maandag

(worstenbrood & appelbollen)



Wij wensen jullie allemaal

prettige feestdagen & een gelukkig nieuwjaar

PATISSERIE & KOFFIEBAR

MELUDOEN

Dorpsstraat 59 , 2990 Wuustwezel
03 298 39 93

www.patisserie-meeussen.be




